
圧巻の極太ねぎ！絶品のとろっとろ食感
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まく時期 収かく期栽培例 詳しい
栽培方法は
こちら

甘とろ太ねぎ

鴨ネギスープ

甘さひきたつ

レシピはこちら

ねぎの生姜銀あんかけ

とろっとろのやわらかさ

レシピはこちら

甘とろ太ねぎの肉詰め

極太だからの贅沢

レシピはこちら

下仁田ねぎのとろとろのやわらかさと
加熱すると驚くような甘さになる特長を引き継いだ肉厚系
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暑さによく耐え夏越し率も高く、
軟白部は長さ約20cmで、太さ4cm近いボリュームです。
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